LE GRADE

FIANO DI AVELLINO

0
Mﬂlmgmr?usnmmm £ GARANTTA




Aglianico beneventano cantina BARONE 11T 10,00 50 CL 5,00 Calice 3,00

Falanghina cantina BARONE 11T 10,00 50 CL 5,00 Calice 3,00
PALLAGRELLO NERO MONTECARDILLO SCLAVIA 12 mesiin barrique di rovere francese 19,00
LGT. - Pallagrello 100% - 12,5% vol
LACRYMA CHRISTI ROSSO SORRENTINO BIO 2022 18,00
D.O.C. - Piedirosso 100% - 13% vol.
NEROMORA VINOSIA 2019 15,00

D.O.C. - Aglianico 100% - 13,5 % vol.

PRIMITIVO DI MANDURIA LIRICA 2021 19,00
Primitivo 100% - 14,5% vol.

PIEDIROSSO OPIMIANO PAPA 25,00
Primitivo 60% Barbera 35% Piedirosso 5% - 13,5% vol.

FALERNO DEL MASSICO 1880 BIANCHINI ROSSETTI 2019 25,00
D.O.P. - Aglianico 90 % Piedirosso 10 % - 14,5 % vol.



MONTEPULCIANO D'ABRUZZO MAMMUT CASCINA DEL COLLE 2020
D.O.C. - Opimiano Papa 60% primitivo, 65% Barbera, 60% Piedirosso - 14,5 % vol.

NERO D'AVOLA NOA CUSUMANO 2017
Nero d’'Avola 40% Merlot 30% Cabernet Sauvignon 30% - 14% vol.

SPARTIVIENTO AGLIANICO DEL TABURNO 2014 CANTINA TORA - RISERVA 2014
D.O.C.G. - Aglianico 100% - 14,5 % vol.

TAURASI VINOSIA RAJAMAGRA - RISERVA 2015
D.O.C.G. - Aglianico 100% - 14,5 % vol.

AGLIANICO DEL VULTURE SYNTHESI CANTINA PATERNOSTER 2019
D.O.C. - Aglianico 100% - 13% vol.

TRIFOLIUM CANTINA ALOIS CASAVECCHIA DI PONTELATONE 2018
D.O.C. - Casavecchia 100% - 13% vol.

TAURASI ANTONIO CAGGIANO VIGNA MACCHIA DE GOTI 2019
D.O.C.G. - Aglianico di Taurasi 100% - 14,5% vol.

AGLIANICO TERRE D'ECLANO QUINTODECIMO 2021 18 mesiin barrique di rovere francese
D.O.C. - Aglianico 100% - 14 % vol.

FRESCOBALDI LUCE DELLA VITE 2017
LG.T. - Merlot 55% Sangiovese 45% - 14,5 % vol.

Coperto e Servizio

30,00

45,00

35,00

40,00

21,00

30,00

60,00

70,00

130,00

2,00



FIASCO CHIANTI SUPERIORE 18,00
D.O.C.G. - Ruffino 2023 - 14,5% vol.

LA SOLATIA TOSCANA 20,00
L.G.T. - Ruffino 2024 - Syrah / Petit Verdot / Cabermet Franc / Cabernet Sauvignon - 13,5% vol.

RISERVA DUCALE CHIANTI CLASSICO 30,00
D.O.C.G. - Ruffino 2021 - Sangiovese / Cabermet Sauvignon - 14% vol

MORELLINO DI SCANSANO 25,00
D.O.C.G. - Ruffino 2023 - Rosso di Marte - 13,5% vol.

Coperto e Servizio 2,00



VADIAPERTI 2018 GRECO DI TUFO
D.O.C.G. - Greco di tufo 100% - 13% vol.

CALU 2018 TERRE DEL VOLTURNO

L.G.T - Pallagrello Bianco 85% Fiano 15% - 13 % vol.

FALANGHINA DEL SANNIO CANTINA TORA
D.O.C. - Falanghina 100% - 12,5 % vol.

PAUL GOERG BRUT TRADITION PREMIER CRU
750 ml - 12,5% vol.

Coperto e Servizio

25,00

22,00

16,00

60,00

2,00
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HEFEWEIZEN
MEDAGLIA D'ORO
2008/08/10/11

SCHOFFERHOFER HEFEWEIZEN

® Bionda giallo dorato opalescente (non filtrata). Schiuma
bianca, fine e persistente.

® Aroma ricco, intenso, di banana e nota speziata.

® Ben strutturata, dolce, fruttata e sentori di chiodi di
garofano.

® Ottima con insalate, minestra o vellutata di verdure, fritti
di pesce, carni bianche, wurstel bianchi con senape
bavarese, pizza alle verdure.

IL CAPOLAVORO DI

SCHOFFER N
Schoéfferhofer deriva dalla

Mainzer Hofbierbrauerei

zum Schofferhof, che nel $

1921 venne fusa con lallora = . ®
Binding Brauerei di Franco- " FRANCOFORTE
forte. Schofferhof era una = g

piccola proprieta, che prese
il nome da Peter Schoéffer von Gernsheim: perso-
naggio che, nella sua lunga storia, fu anche Birraio.
Peter Schoffer diede alla proprieta il suo nome e
divenne famoso non solo per le sue capacita birrarie,
ma come uno dei piu significativi collaboratori di
Gutenberg, contribuendo all'invenzione dei caratteri
mobili per la stampa.

PERSONALITA INTRIGANTE

La Weizen o Weisse € uno stile tipico della Baviera.
Schoéfferhofer nasce pero fuori dalla regione tipica
e si contraddistingue per una grande intensita di
corpo e una limitata acidita che la pone ai vertici
del consumo in Germania.

0323 BOTTIGLIA 0,50 | - Cartone da 12 bott.
0312 LATTINA 0,50 | - Vassoio da 24 latt.

NO308 FUSTO 30| - VAR

Luogo dorigine: FRANCOFORTE - GERMANIA Grado sacc.: 11,7°

Stile: HEFEWEIZEN Punto d'amaro: 20 IBU
Fermentazione: ALTA Temp. di servizio: 7/9°
Grado alcolico: 5% vol. Saturazione: 6,0 g. CO2/I

50CL -6.00



La Cisk Export Lager € una birra dallo
splendido colore dorato, schiuma
bianca, cremosa e dalla grana fine.

Questa premium lager, prodotta con la
tecnica della fermentazione bassa, ha
un carattere estremamente bilanciato,
aroma e gusto legati a sentori erbacei
conferite dal luppolo e alle note morbide
e dolci date da malti selezionati.

Il tutto con una gradazione alcolica
moderata: 5°.

La qualita di Cisk Export Premium Lager
€ testimoniata dai numerosi premi vinti
nel corso degli anni ai piu importanti
concorsi mondiali per le birre:
dall'lnternational Beer Challenge di
Londra fino alla World Beer Cup.

PREMI

O,
'WorLD Begr Cup*
CISK EXPORT CISK EXPORT CISK EXPORT
AUSTRALIAN INTERNATIONAL GOLD WINNER VOTED SILVER
BEER AWARDS EUROPEAN STYLE LAGER THE INTERNATIONAL BEER
1998 & 2002 2002 CHALLENGE

2021

33CL -4.00



Brauhaus

Aulendorf

KARDINAL 7.5°

® Ambrata, con schiuma bianca, fine e persistente.

® Aroma maltato, fieno, frutta molto matura, prugna
e spezie.

® Dolce, ampio e ben equilibrato con note di marasca
e prugna. Buona acidita e gusto finale piacevole,
tendente all'amaro con buona persistenza.

® Salumi, frittate, carne al barbeque con salse, sgombro
e tonno alla griglia, pasticceria secca. Ideale con pizza
ai salumi.

50 CL

DAL 1692 LA BIRRA
DELL'OBERSCHWABEN
Verso la fine del 1600, la
birreria di Aulendorf - Ober-
schwaben, prosegui una
tradizione sviluppatasi a
partire dal 750 nei conventi
e nelle abbazie della Ger-
mania, dove si produceva
una birra quaresimale vigorosa e utile a mantenere
in forma con una dieta liquida le persone a digiuno.
Comincia cosi la storia della Norbertus, una storia
legata alla figura di Norbert di Xanten, arcivescovo
di Magdeburgo, fondatore dell’'ordine dei monaci
Premonstratensi e patrono della birreria di Aulen-
dorf. In suo onore dal 1912 per parecchi decenni,
ma ancora oggi, si rinnova ad Aulendorf il festeg-
giamento di Norbertus come patrono della birra
forte quaresimale.

KEMETEN
O

UNA BOCK INTENSA E MALTATA

Norbertus Kardinal & una birra dalla personalita
unica. Aroma intenso e maltato, corposa, con un
gusto morbido e fruttato. Prodotta secondo 'Edit-
to della Purezza del 1516 solo con acqua, malto e
luppolo.

5021 BOTTIGLIA 0,50 | - Cartone da 20 bott.

5016 FUSTO 20 | - VAR

Luogo dorigine: KEMPTEN - GERMANIA Grado sacc.: 17,4°

Stile: BOCK Punto d'amaro: 26 IBU
Fermentazione: BASSA Temp. di servizio: 8/10°
Grado alcolico: 7,5% vol. Saturazione: 4,9 g. CO2/I

-6.00



Brauhaus

Aulendorf

EDELSTARK 7.5°

® Bjonda giallo dorato, limpida, con schiuma bianca, fine
e persistente.

® Aroma di lieviti intensi, frutta, pera, mela, scorza di
arancia con sentori floreali e speziati.

® Dolce, intenso, ben strutturato ed equilibrato con note
di frutta matura e candita, spezie, pepe bianco. Sensa-
zione pulita con buona persistenza gustativa.

® Carni bianche alla griglia, salumi, formaggi stagionati
e anche erborinati, cernia ai ferri e pesce in umido.
Ottima con pizza quattro stagioni.

50CL -

DAL 1692 LA BIRRA
DELL'OBERSCHWABEN x
Verso la fine del 1600, la
birreria di Aulendorf - Ober-
schwaben, prosegui una
tradizione sviluppatasi a
partire dal 750 nei conventi
e nelle abbazie della Ger-
mania, dove si produceva
una birra quaresimale vigorosa e utile a mantenere
in forma con una dieta liquida le persone a digiuno.
Comincia cosi la storia della Norbertus, una storia
legata alla figura di Norbert di Xanten, arcivescovo
di Magdeburgo, fondatore dell'ordine dei monaci
Premonstratensi e patrono della birreria di Aulen-
dorf. In suo onore dal 1912 per parecchi decenni,
ma ancora oggi, si rinnova ad Aulendorf il festeg-
giamento di Norbertus come patrono della birra
forte quaresimale.

KEMPTEN
SO

LA TRADIZIONE DEL DOPPIO MALTO

Norbertus Heller Bock rappresenta la tradizione
delle birre doppio malto bionde. Una tradizione
dovuta alla persistenza del malto, al corpo impor-
tante, al gusto asciutto e alla schiuma compatta
Norbertus Heller Bock e prodotta solo con acqua,
malto e luppolo secondo I'Editto della Purezza del
1516.

5020 BOTTIGLIA 0,50 | - Cartone da 20 bott.

5017 FUSTO 20 | - VAR

Luogo d'origine: KEMPTEN - GERMANIA Grado sacc.: 17,4°

Stile: BOCK (doppio malto) Punto d'amaro: 26 IBU
Fermentazione: BASSA Temp. di servizio: 8/10°
Grado alcolico: 7,5% vol. Saturazione: 4,9 g. CO2/I

6.00
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MASHING LAUTERING BREWING
MASHTAK LATER K RO KETLE

ARTIGIANALE

Jonna del Partenio

Birra di colore ambrato, dal profumo e dal
sapore assai intensi con un carattere
molto deciso.

La Jonna nasce dal forte desiderio di
rivalorizzare il nostro  meraviglioso
territorio. Viene ammostata con le
castagne del Partenio, frutto tipico
dell'lrpinia, e risulta ancora piu gustosa se
accompagnata da piatti tipici della frazione
“Castello” di Cervinara.

Non filtrata, non pastorizzata,
rifermentata in bottiglia.

Alc. 5,5% vol.
Bottiglia 75 cl
Temperatura di servizio 8-10° C

COOLING FE;!E:',TATION MM’UR]NGIOONDITIONING

75 CL -12.00
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DONJON

BIRRA DI CASTELLO ARTIGIANA g
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Vrasera

Birra di colore ambrato e dal profumo
intenso, complesso e persistente di malto,
fiori, agrumi e spezie, mostra un corpo
pieno ed avvolgente.

L’amaro del luppolo viene ben bilanciato
dal gusto intenso e morbido, dalla
dolcezza e dal calore alcolico. E la
migliore compagna nelle serate fredde,
soprattutto se abbinata ai tipici piatti
invernali.

Non filtrata, non pastorizzata,
rifermentata in bottiglia.

Alc. 7% vol.
Bottiglia 33 cl
Temperatura di servizio 8°- 10° C
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33CL -5.00



